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Sancerre blanc AC Domaine M. Girard & Fils, Frankreich  
Komplexe Aromapalette von Zitrusfrüchten, Minze und Akazienblüten.  
Am Gaumen reife Zitrusfrüchte und Schmelz. Der Wein zeigt sich sehr 
rund und weich mit frischem und komplexem Abgang. 
Passt zu: Apéro, grillierter Fisch, Spargel, Risotto

75 cl	 CHF 19.38	 statt CHF 22.80

TISIN Bianco DOC Ticino Gialdi Vini SA, Schweiz 
Aromen von reifen Birnen, Zitrusfrüchten und Mandelblüten. Am Gaumen zeigt er sich  
frisch und harmonisch, mit feiner Säure und einem eleganten, mineralischen Abgang. 
Passt zu: Apéro, Bärlauchpasta, Frühlingssalat, Käseplatte

75 cl	 CHF 8.80	 statt CHF 11.00

Villa Donoratico Bolgheri DOC Tenuta Argentiera, Italien   
Bouquet von roten Beeren, ergänzt durch süsse und würzig-ätherische Noten. Am Gaumen 
elegant mit seidigen Tanninen und fruchtigem Ausdruck. Langer, frischer Abgang. 
Passt zu: Spaghetti Bolognese, Schweinskotelett vom Grill, mediterraner Gemüseauflauf

75 cl	 CHF 35.82	 statt CHF 39.80	

	 ab 12 Fl.	 CHF 29.95

Mavrio Negroamaro Salento IGP, Cantina Mavrio, Apulien, Italien 
Rubinrot mit leicht süsslichem Auftakt. Aromen von Brombeere, Johannisbeere und  
Zwetschge, ergänzt durch feine Röstaromen. Am Gaumen frisch, ausgewogen und mit 
weichen Tanninen. 
Passt zu: Spinatpizza, Grillspargel, Lammrack vom Grill

75 cl	 CHF 13.43	 statt CHF 18.40

12 Seleccion Especial Jumilla DOP Bodegas Juan Gil, Spanien    
Aromen von dunklen Beeren, grünem Pfeffer sowie Kakao und feine Vanillenote.  
Balsamische Note mit reifen Früchten. Langer Abgang mit angenehmen Tanninen. 
Passt zu: Hamburger, Schmorbraten, Gnocchi mit Tomaten, Zürcher Geschnetzeltes

75 cl	 CHF 16.82	 statt CHF 18.90

	 ab 12 Fl.	 plus 1 Magnum Fl. gratis dazu

Museum Reserva Oro DO, Finca Museum, Cigales, Spanien  
Komplexe Nase mit Gewürzen, reifen roten und schwarzen Beeren, Pflaumen und  
balsamischen Noten. Am Gaumen elegant, vollmundig und harmonisch, mit cremigen 
Tanninen und langem Abgang. 
Passt zu: Bratwurst vom Grill, gefüllte Peperoni, Fleischpaella, mediterraner Linseneintopf

75 cl	 Fr. 14.80	 statt CHF 18.50
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Birgäbärger Riesling-Sylvaner Ennetbürgen AOC, Nidwalden, Schweiz
Sortentypische Aromen. Am Gaumen feine Zitrusfrüchte,  
geschmeidige Säure, leicht anhaltender Abgang.
Passt zu: Apéro, Zander mit Zitronenbutter, Risotto mit  
Spargel, Pouletschenkel mit Frühlingsgemüse

75 cl Fr. 22.95  statt Fr. 27.–

Riesling Feinherb VdP, Kloster Eberbach Rheingau, Deutschland
Strohgelb mit grünen Reflexen. Frische Aromen von Pfirsich, grünem Apfel und Zitrus. 
Am Gaumen lebendig mit feiner Säure, dezenter Restsüsse und mineralischem Finale. 
Passt zu: Sushi, Frühlingsrollen, Flammkuchen, Randensalat 

75 cl Fr. 12.33 statt Fr. 14.50

ELISA Cuvée IGT, Castel Sallegg, Südtirol, Italien NEU
Strahlend gelbe Farbe. In der Nase frische Grasnoten, begleitet von Apfel, Grapefruit  
und Aprikose. Am Gaumen lebendig und frisch mit harmonisch  
eingebundener Säure und anhaltendem, ausgewogenem Abgang. 
Passt zu: Apéro, Fisch, Gemüsegericht und leichte Pasta

75 cl Fr. 9.93  statt Fr. 12.90 

Chardonnay Plio Salento IGP, Cantina Sampietrana, Italien
Aromenstrauss nach Früchten wie Pfirsich, Aprikose und Blüten. Am Gaumen  
elegant und frisch mit langem Abgang
Passt zu: Pasta mit Meeresfrüchten, Salat mit Ziegenkäse, geräucherter Forelle, Schweinsfilet

75 cl Fr. 10.32  statt Fr. 12.90

RÉNIER Cuvée IGT, Castel Sallegg, Südtirol, Italien NEU
Dunkles Rot mit Rubinreflexen. In der Nase fruchtig nach Erdbeeren und  
schwarzen Johannisbeeren. Am Gaumen einladend, mit präzisen Tanninen,  
geschmeidiger Struktur sowie einer schönen Balance. 
Passt zu: Fleischapéro-Platte, Käse, Intensive Gemüsegerichte, Pasta- und Fischgerichte

75 cl Fr. 10.94  statt Fr. 14.40

Passt zu: geschmorte Rindsbacken, Lammgigot mit Kräutern, Lasagne al forno,  
Antipasti mit kräftigem Käse 

75 cl Fr. 19.– statt Fr. 26.80
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